rar lol‘otto-s 'e;gcl'ui:si_tos-,

SE ACONSEJA:

e Consumirla , no mas tarde de los 5 dias posteriores
a su recoleccion.

* Conservarla limpia en el frigorifico (entre 2 y 5°C).

* Guardarla en un recipiente cervado (preferiblemente de
cristal en cuya base podemos poner papel de cocina) y
adirearla una vez al dia.

* Para consumirla fuera de temporada, se puede congelar y

consumir sin descongelar, ralldndola sobre el alimento ya

cocinado.
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Podemos disfrutar de la Trufa
fresca durante los meses de

Para potenciar su aroma y sabor

con gran pqrsonélidéa,' se puede

combinar con cualquier alimento

Iéci'e'o'y; graso, ademas de

“2 fueves. patatas, pasta.arroz.., e OTROS ALIMENTOS
e e = ~_  TRUFABLES
Macerar durante 24

= oy e -~ horas:

HUEVOS TRUFADO .. Arroz: trufa laminada

- - orallada.

Huevos: al ser poroso, absorberd los aromas de -

| Nata: trufa rallada.

- Mantequilla: trufa
: rallada.

la trufa. Poner en un recipiente cerrado trufa -
entera con varios huevos 2 dias. Al cocinarlo
rallar un poquito de la propia trufa una vez
colocado en el plato. - Aceite: trufa en -
~ finisimas [dminas.

~ TUERESEL
RECOLECTOR

Disfruta de la experiencia de conocer el
mundo de |a TruFa donde "ca;are’mos“ Trufa = -

con a inestimable ayuda de nuestros.

perros.

Disfruta esta exper}éncia en familia.

~ REGALATRUFA

: {‘_Qu,ieres hacer un regalo muy priginai.'con

Comarca Godar-Javalambre

Contacto: 686 665 885
De Raiz Trufas.

mucho aroma y sabor?. 2

Te lo ponemos ficil, dinos a quién quieres

regaldrle Trufa fresca Tuber Melanosporum,

" ynosotros se la enviamos.




